Dry Aged Tomahawk
Steak cilt
édecburgonydval é¢
hdromfele cajttal

?ﬂ 4 személyrc @ 361‘;1

Nehézség: kozepes

Hozzavalok a toltott

édesburgonyahoz:

e 4mnagy édesburgonya

e 2 piros kaliforniai paprika
e 125 g mozzarella

e 50 g parmezin

e 100 g cheddar sajt

o 2 szal Gjhagyma

e 100 g créme fraiche

o 1lime leve

e s0, cayenne bors

ELKESZITES

1. Melegitse eld a grillt indirekt
hémérsékletre (kb. 200 °C).

2.Az édesburgonyédkat mossa meg,
szurkélja meg is al, majd zart
fedél alatt indirekt hén siisse kb. 1-1,5
Oraig, amig teljesen atpuhulnak.

3.K6zben a paprikat hamozza meg,
tavolitsa el a magokat, és vagja apro
kockdkra. A mozzarellat szintén kockazza
fel, a parmezant és a cheddart reszelje le.
Az ijhagymat mossa meg, és karikazza
fel.

4.Az elkésziilt édesburgonyakat hosszaban

ja félbe, és dvatosan kaparja ki a
belsejiiket anélkiil, hogy a héjat
megsértené.

5.A kikapart édesburgonya belsejét keverje
Ossze a paprikaval, créme fraiche-sel,
mozzarellaval, parmezannal, a cheddar
felével, lime-1ével és az Gjhagyméval.

[zesitse soval és cayenne borssal.

6.Toltse vissza a keveréket az
édesburgonyak héjiaba, majd szorja meg a
maradék cheddar sajttal.



Dry Aged Tomahawk
Steak ciilt
édecburgonydval é¢
hdromféle sajttal

Hozzévalok a méazhoz:
2-3 evOkanal Ketjap Manis
(édes szojaszosz)

anal juharszirup

andl durva so

2-3 szaritott chilipaprika

Hozzavalok a Dry Aged

nahawk Steakhez:
2 db dry aged Tomahawk steak
)

aj a grillracsra

Talalas

8. Siisse vissza a toltott édesburgonyakat
zart fedél alatt indirekt hén tovabbi 10-15
percig, amig a sajt szépen megolvad és Kissé
megpirul.

Dry Aged Tomahawk Steak

1.A steakeket oblitse le hideg viz alatt,
torolje szarazra, majd izlés szerint sozza.

2.A grillracsot olajozza be, majd a
steakeket direkt hdn siisse mindkét
oldalan, amig szép mintazatot kapnak.

3.Csokkentse a grill hGmérsékletét
(faszenes grillnél zarja le a szell6z6
nyilasokat), és valtson indirekt hére
(160-180 °C).

4.Siisse zart fedél alatt tovabbi 15-20
percig, kozben forgassa meg, és kenje
meg a mazzal, hogy izletes mazt
kapjanak.

5.A siités végeztével hagyja pihenni a
steakeket 10-15 percig hd nélkiil, hogy
elérjék az optimélis 56-58 "C-o0s
maghdmérsékletet.

Helyezze a 1édus, lakkozott Tomahawk steakeket tinyérra, és kindlja mellé a toltott

édesburgonyat a haromféle sajt tokéletes harmonidjaval. A latvany és az izek
egyarant lenyligozoek lesznek! JO ETVAGYAT!




